
En smakfull inledning – perfekt att dela vid bordet,
oavsett tid på dagen.

APERTIVO
ANTIPASTI

Pane All'Aglio 70.-
Vitlöksbröd

Olive 50.-
Örtmarinerade oliver

Per cominciare – för att börja.

100.- / 450.-Prosecco

Malfy Gin & Tonic 

Negroni

150.-

140.-
Le Arche Prosecco Extra Dry, Glera, Italien

5cl Gin & tonic
 Italiensk gin från Amalfikusten – välj mellan citron,
grapefrukt eller blodapelsin för en frisk och aromatisk
aperitif.

Gin, söt vermouth, Campari
 Den tidlösa italienska aperitifen – kraftfull, bitter och
elegant.

Mandorle tostate 50.-
Rostade mandlar

Patata 90.-

Caprese di Bufala 110.-
Buffelmozarella, cocktailtomater, soltorkade tomater,
basilikadressing

Carciofini fritti 90.-
Friterad kronärtskocka,pecorino,svartpeppar, citronette

Scampi con burro 140.-
Smörstekt scampi, vitlök, paprikapuré, torkad chili,
persilja, nybakat bröd

Friterad potatis med parmesan , persilja och vitlöksdipp

 + Olivoljedipp -  30.-
 olivolja , färska örter ,rödvinsvinäger,vitlök,parmesan

Zucca Fritta 90.-
Friterad pumpa med ricottadipp

Americano 140.-
Campari, söt vermouth, sodavatten. En klassiker från
Milano sedan 1860-talet – lätt och uppfriskande.

140.-Aperol spritz
Aperol, prosecco, sodavatten. Den ljusa och soliga spritzen
från Venedig – fruktig och lättbitter.

140.-Select Spritz
Select bitter, prosecco, sodavatten, oliv. Venetiansk
originalspritz från 1920-talet – djupare och mer aromatisk.

140.-Cynar Spritz
Cynar (italiensk bitter på kronärtskocka och örter),
prosecco, sodavatten, apelsin. En romersk favorit – örtig,
mjukt bitterljuv och perfekt för säsongen.

140.-Italicus Spritz
Italicus (bergamottlikör), prosecco, sodavatten. En modern
ikon från Turin – frisk citrusblomma i elegant harmoni.

130.-Montenegro Tonic
Amaro Montenegro, tonic, apelsinzest. Kryddig amaro från
Bologna med 40 örter – rund och aromatisk.

Insalata di Finocchio 90.-
Tunnskivad fänkål med apelsin, svartpeppar,olivolja och
rostade mandlar.

En perfekt början på kvällen!
Upptäck våra klassiska italienska aperitivi –
balanserade, aromatiska och skapade för att
avnjutas före maten.
En hyllning till den italienska traditionen att
samlas, skåla och njuta i gott sällskap.



PIZZA

CONTORNI
Har du allergi? Prata med vår
personal för hjälp.

Quattro Stagioni 170.-
Tomatsås, fior di latte, skinka, champinjoner,
kronärtskocka, oliver, parmesan, olivolja 

Prosciutto Crudo 180.-
Tomatsås, fior di latte, lufttorkad skinka, ruccola,
coctailtomater, hyvlad parmesan, olivolja 

Amante della Carne 190.-

Margherita Bufala 160.-

Diavola 160.-
Tomatsås, fior di latte, stark salami, oliver, parmesan,
olivolja

Pere e Gorgonzola 170.-
Fior di latte, gorgonzola, skivade päron, honung, färsk
timjan, valnötter

Margherita 140.-
Tomatsås, fior di latte, basilika, parmesan, olivolja

Scampi 180.-
Tomatsås, fior di latte, scampi, vitlök, pecorino, persilja ,
olivolja

Funghi e Tartufo 170.-
Fior di latte, tryffelpuré, champinjoner, färsk timjan,
parmesan, olivolja

En tugga av Neapel

Diavola 2.0 170.-
Tomatsås, fior di latte, stark salami, färsk chili, ricotta,
chilihonung 

Del capo 180.-

Fior di latte, nattbakad högrev, gorgonzola, ruccola ,
parmesan , olivolja 

Melanzane 160.-
Tomatsås, fior di latte, friterad aubergine,  parmesan,
konfiterad vitlök, olivolja

Quattro Formaggi 170.-

Barbabietola 
Rödbetspuré, fior di latte , getost, grönkål , pumpafrön,
chilihonung

Bagarens val 
Varierande varje vecka .Fråga din servicegivare om vad
som är aktuellt. 

Salsiccia E Patata 170.-
 Tomatsås ,Fior di latte, salsiccia,  potatis, chili,
parmesan, olivolja

Bollito 180.-
Tomatsås , Fior di latte, nattbakad högrev, chili ,
champinjoner , parmesan , olivolja

170.-

Glutenfri botten + 50kr 

Vitlöksdipp 30.-

Vitkålsallad ( pizzasallad)   30.-

Tomatsås, buffelmozarella, basilika, parmesan, olivolja

Parmesan  & tryffeldressing 40.-

Tomatsås, fior di latte, salsiccia, stark salami, ’nduja,
parmesan, färsk basilika, olivolja

Fior di latte, gorgonzola, parmesan, pecorino , olivolja
Lägg till chilihonung + 10kr 

Marinara 140.-
Tomatsås, vitlök, oregano, basilika, olivolja

Chilisås 30.-

Zucca e Ricotta 170.-
Pumpapuré, fior di latte, ricotta, salvia, rostade pumpafrön,
olivolja



Bevande

BIRRA ALLA SPINA

Eriksberg 80.-

NYA CARNEGIE Neon Ipa 90.-

Poretti 80.-

Brooklyn Lager 80.-

VINO ROSSO

Il Fortino Sangiovese Di Toscana 130/520.-

Le Arche Primizia Rosso 90/360.-

Gemma Barbaresco 180/720.-

BIRRA BOTTIGLIA

NYA CARNEGIE J.A.C.K 90.-

Carlsberg Hof  70.-

Erdinger Weissbier 100.-

VINO BIANCO 

Gemma Langhe 130/520.-

Silvano Piacentini, Soave Classico 120/480.-

Le Arche Primizia Bianco 90/ 360.-

CIDRE 

Somersby  Lemon Spritz 80.-

Somersby Sparkling Rosé 80.-

SENZA ALCOOL
Carlsberg Alk.fri 60.-

Brooklyn Special Effects 60.-

Somersby Sparkling Spritz 50.-

Lemonad 45.-

40cl Lager  5,0 %, Italien 

40cl Lager 5,3 % , Sverige

40cl Hoppy lager 5,4 % , USA

40cl IPA  6 %, Sverige

33cl.lager 4,2 %, Sverige

50cl, Veteöl  5,3 %, Tyskland

33cl , IPA  4,5%, Sverige

33cl, 4,5%, Sverige

33cl, 4,4%, Sverige

33 cl. Lager  0,5%, .Sverige

33 cl. Hoppy Lager  0,4%, USA

33 cl. Cider  0,0 %, Sverige

San Pellegrino Lemonad 45.-

Egengjord   

Limonata, Ariancita rossa, Clementina ,

Garganega,Chardonnay, Italien

Garganega, Italien

Arneis, Italien 

Corvina, Corvinone, Rondinella , Italien

Sangiovese, Italien

Nebbiolo, Italien

Läsk 40.-
Pepsi , Pepsi max , Zingo , 7up

Gemma Barolo 850.-
Nebbiolo, Italien

1664 Blanc 90.-
33cl , Veteöl  5%, Frankrike

VINO ROSATO
Le Arche Primizia Rosato 360.-
Corvina.Corvione.Rondinella, Italien

Glutenfri öl 90.-
33cl , Fråga din servicegivare om sortiment 

(Rosévin)

(Vittvin)

(Röttvin)

(Fatöl)

(Flasköl)

(Alkoholfritt)



DIGESTIVO

Grappa

Frangelico

80.-

Cynar

CAFFÈ

Caffe latte 40.-

Espresso 35.-

Cappucino 40.-

Americano 35.-

DOLCI

Tiramisu 80.-

Crema al Pistacchio 90.-

Affogato 60.-
Espresso med vaniljglass

Espresso martini
espresso,vodka, kahlua

150.-
Amaretto Sour 
Amaretto ,  citron juice , sockerlag , äggvita 

Amaro Coffee
Espresso, Amaro Montenegro och farinsocker
toppad med lättvispad grädde

Amaro Montenegro

Pistagekräm med mascarpone, toppad med
kaksmulor och riven vitchoklad

Italiensk druvdestillat – aromatisk, kraftfull och klassisk
avslutning på måltiden. Serveras rumstempererad.

Klassisk italiensk dessert med mascarpone,
espresso och kakao.

Hasselnötslikör från Piemonte – söt, len och nötig.
Serveras med is.

Italiensk bitter på kronärtskocka och örter – mjukt
bitterljuv och elegant.
Serveras med is.

Kryddig amaro från Bologna med 40 örter – mjuk och
balanserad. Serveras med is.

4cl

Irish Coffee
Kaffe, whiskey ,farinsocker, lättvispad grädde


